
		

Reserva	Tinto		
2019	

	
Produção																																			Área	de	Vinha	
3330	garrafas																												90	ha															
	
Engarrafamento																							Solo	
Primavera	de	2021																		Transição	entre	xisto	e	granito		
																																																

	
Análise																																							Castas	
Teor	Alcoólico:	14,4%,											Touriga	Franca	40%	
pH:	3,75	 	 													Touriga	Nacional	30%	
Acidez	Total:	5,0	g/L,														Vinha	Velha	20%		
Açúcar	Residual:	0,6	g/L.							Tinta	Francisca	10%	

	
Ano	Vitícola	
Foi	um	ano	muito	atípico,	com	eventos	climáticos	relevantes	e	
com	 seca	 meteorológica	 durante	 todo	 o	 ciclo	 vegetativo.	 O	
abrolhamento	 foi	 antecipado	 pelas	 temperaturas	 altas	
verificadas	 em	 Fevereiro	 e	 Março.	 A	 precipitação	 no	 mês	 de	
Abril	 veio	minimizar	 o	 Inverno	extremamente	 seco	 e	 permitiu	
às	 videiras	 normalizarem	 o	 seu	 crescimento	 vegetativo.	 No	
entanto,	o	mês	de	Maio	foi	muito	quente	em	contraponto	com	
o	mês	Junho,	o	4º	mais	frio	desde	1931.	A	floração	no	entanto,	
ocorreu	 com	 tempo	 favorável	 e	 depois	 do	 pintor	 não	 existiu	
qualquer	onda	de	calor,	o	que	mitigou	a	falta	de	humidade	no	
solo.	A	vindima	começou	ainda	em	Agosto	e	prolongou-se	até	
Outubro,	 sem	 qualquer	 precipitação.	 Os	 vinhos	mostraram-se	
bastante	 equilibrados,	 com	 os	 brancos	muito	 frescos	 e	 álcool	
médio-baixo.	Os	 tintos	 com	menos	 cor	que	2017	e	2018,	mas	
mais	frescos	e	elegantes.		

	
Notas	de	Prova	
Cor	Rubi,	Aroma	a	esteva	fruto	silvestre	e	notas	balsâmicos.	Na	
boca	 tanino	 firme	 e	 notas	 de	 boa	 barrica	 fumo,	 especiarias,	
tornando	o	vinho	profundo	e	com	final	persistente	
	
Vinificação	e	Estágio	
Fermentação	em	inox,	precedido	de	estágio	em	barricas	novas	
e	usadas	de	carvalho	francês	durante	12	meses.	
	
Sugestão	de	Serviço	
Deve	ser	consumido	à	temperatura	de	16	e	18°C.	
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