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Produção                                   Área de Vinha 
7500 garrafas                            16 ha               
 
Engarrafamento                       Solo 
Agosto de 2023                         Transição entre xisto e granito  
                                                

 
Análise                                       Castas 
Teor Alcoólico: 13,8%             Touriga Franca 40% 
pH: 3,82               Touriga Nacional 30% 
Acidez Total: 5,52 g/L             Vinha Velha 20%  
Açúcar Residual: 0,9 g/L.       Tinta Francisca 10% 

 
Ano Vitícola 
A par de um abril chuvoso, com muita pressão de doença na vinha, 
tivemos uma Primavera e início de Verão muito quente, o que 
resultou em quebras de produção estimadas na RDD de 30 de 40%. 
Contrariamente, nas Colinas do Douro, tivemos um bom ano de 
produção, com boa nascença e floração. A Vindima iniciou-se 
ainda em agosto e decorreu até 17 de outubro. Os brancos estão 
muito aromáticos e equilibrados e os tintos com muito boa cor, 
boa definição de fruta e excelente concentração. 

 
Notas do Prova 
Cor Granada notas de especiarias e fumados a lembrar caixa de 
charutos. Na boca é fino e com amplitude tendo um final atraente 
e persistente. 
 
 
Vinificação e Estágio 
Fermentação em inox, precedido de estágio em barricas novas  
e usadas de carvalho francês durante 12 meses. 
 
Sugestão de Serviço 
Deve ser consumido à temperatura de 16-18°C. 
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