
COLINAS DO DOURO 
RESERVA BRANCO 2023

Produção

15 000 garrafas

Engarrafamento

Maio de 2024

Análise

Teor Alcoólico: 13.4%

pH: 3,46

Acidez Total: 5,4 g/L

Açúcar Residual: < 1 g/L

Solo

Transição entre xisto e granito 

Castas

Gouveio, Viosinho e Moscatel

Galêgo

Ano Vitícola

O ano vitícola de 2023 caracterizou-se por mais um ano atípico,

com o inverno quente e chuvoso, uma Primavera muito quente e

seca, e um Verão quente e classificado como normal, devido à

precipitação registada no mês de Junho e Setembro. Ao longo do

ciclo vegetativo as temperaturas altas e a reduzida precipitação,

verificada em alguns meses, contribuíram para um ano considerado

quente e normal em relação à precipitação, mas com desvios no

padrão climático. Cor esverdeada, No nariz notas de fruta bem

presente laranja , limão maduro, Boca bem estruturada com finos

tostados, acidez viva com final longo.

Nota de Prova

Cor esverdeada, no nariz notas de fruta bem presente laranja, limão

maduro. Boca bem estruturada com finos tostados, acidez viva

com final longo.

Vinificação e Estágio

Estágio em barricas de Carvalho Francês 500L durante 6 meses

com batônnage.

6                   1,25              750 ml                7,5                  24,8 x 30,2 x 16,0

80 x 120 x 150                    11                     9                       99 

5600738933011           15600738933018
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